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RECEPTURA NR KWM-40

1. Nazwa handlowa wyrobu

Leczo z kielbasg

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujacym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-migsna typu migsa w sosie, tablica 6.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial
surowca na 100 kg

Nazwa surowca Wymagania dla surowca Rozdrobnienie
wyrobu gotowego,
nie mniej niz
Kietbasa wedzona, parzona,
W OSIOH,C © naturalnej_; Ilo$¢ niezb¢dna do
zawarto$¢ ttuszczu nie uZyskaia
wiecej niz 27%; ZI);a —

. . sktad: migso wieprzowe, wymag . J ‘s
Kietbasa wieprzowa zawartosci Plastry o grubosci
o gt . 100 g wyrobu o
$rednio rozdrobniona sktadnikéw 10 mm - 15 mm

wyprodukowano ze 120 g .
. migsnych
migsa; .
. S w wyrobie
nie dopuszcza si¢ uzycia oWy
migsa oddzielonego Eotowy
mechanicznie (MOM)
Paprvka czerwona ] Paski o diugosci
pry Swieza lub mrozona; minimum 50 mm
barwa jednolita, wielkos¢
Cukinia wyrdéwnana; 44,0 Kostka
mrozenie metodg IQF w rownych
Fasola szparagowa zielona proporcjach Cigta
Pieczarki $wieze Je,d i ba'rwa, o Kawalki/plastry
wyrdéwnana wielkosé
Zawarto$é ekstraktu
36% —38%
Koncentrat pomidorowy wyprodukowany 3,0! -
z przecieru bez dodatku
cukru

! Dopuszcza si¢ uzycie w odpowiedniej iloci koncentratu o zawartosci ekstraktu 28% — 30%.
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Przyprawy i dodatki -
sktadniki sosu

—Maka pszenna typ 500
—S0l spozywcza
—Papryka ostra mielona
—Pieprz czarny mielony
—Mieszanki aromatyczno-
smakowe
—Dopuszcza si¢
stosowanie
koncentratdw
spozywczych w celu
podkreslenia smaku:
sosOw, rosotkdéw

Minimalna ilosé
wynikajaca

z potrzeb procesu

technologicznego

Iosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkéw musza gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetiajacych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych polproduktéw i surowcéw u poddostawcow, nalezy zapewnié
i udokumentowaé sktad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajgce postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-miesne i bezmigsne sterylizowane

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Wyglad ogdlny:
- kawalki kietbasy wedzonej oraz kawatki: papryki czerwonej,
cukinii, fasoli szparagowej zielonej i pieczarek zalane sosem

Zawartos¢ sktadnikow
migsnych w stosunku do

deklarowanej masy netto, 40
% (m/m), nie mniej niz

Zawartos$¢ tluszczu

wolnego, 15

% (m/m), nie wigcej niz

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za réwnowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN
do Receptury nr KWM-40 edycja 5

Leczo z kietbasg

NAZWA INSTYTUCJI PIECZEC, PODPIS 1 DATA

Szefostwo Stuzby Zywnosciowej
Inspektoratu Wsparcia SZ

Wykonano w 2 egz.
Egz.Nr1-1Wsp SZ
Egz. Nr 2 - WOBWSZ
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